
Je l’adore 

Je l’aime

Je ne l’aime pas

Que penses-tu du chocolat?



Quel est l’ingrédient principal du chocolat? 

le cacao

une fève de cacao
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Sondage

Produit 1 2 3

Nom

Aspect

Texture

Arôme

Saveur

Résultat /10 /10 /10



Le cacao

Voici des 

fèves

de cacao



Un cultivateur de cacao

Je viens d’un village

du Ghana.  Je suis

cultivateur de cacao 

et je travaille dans

une plantation.



L’histoire du chocolat



Les Aztèques achetaient des fèves de cacao aux 

Mayas.  Ils adoraient aussi cette boisson chocolatée.



Les Aztèques étaient 

très cruels et 

violents, et ils 

sacrifiaient des 

garçons et des filles 

à leur dieu du cacao 

- Quetzalcoatl!



Hernan Cortes adorait le chocolat et, en 1528, il est 

retourné en Espagne avec beaucoup de fèves de 

cacao. Les Espagnols adoraient aussi le chocolat et 

le secret de fabrication du chocolat a été gardé en 

Espagne pendant longtemps!



Différentes sortes de chocolat

au lait

à la menthe

à la vanille

au café

à la nougatine

aux noisettes

au gingembre

à l’orange

à la fraise

aux raisins secs

Tu préfères quelle sorte?



QuestionsTu préfères le chocolat au lait?

Tu aimes le chocolat noir?

Tu adores le chocolat blanc?

Tu déteste le chocolat noir?



Quelle est la différence?

Tu aimes le chocolat noir?

Aimes-tu le chocolat noir?



Beaucoup de fermiers ont

formé une compagnie qui

s’appelle ‘Kuapa Kokoo’ –

en français:

‘bon planteur de cacao!’

Kuapa Kokoo paie tous les

fermiers un prix 

raisonnable pour le cacao.


